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1. Nazev projektu

PalaCinka na pohovce

2.Jméno a prijmeni/nazev predkladatele, trvalé
bydlisté/sidlo piredkladatele/sidlo firmy, IC (pokud bylo
pridéleno)

Kiimicka 104, Plzen

3. Pravni forma, predmét podnikani

Zivnost ohlasovaci - Remeslnna

Predmeétem podnikani je hostinska Cinnost - obcCerstveni
zamérené na vyrobu palacinek.

Jako pravni formu jsme zvolily Zivnostenské podnikani.
Zivnostenské podnikani ohlasovaci z toho divodu, Ze nasi naplni je
remeslnicka prace, tudiz peceni palaCinek i priprava napoje.

Vyhodou je, Ze pro tento typ podnikani neni nutné vystudovani
Skoly v tomto oboru. Pro svou praci jsme se rozhodly podstoupit
Skoleni ve francouzské vyrobé palacinek. Vyhodou také je, Ze neni
nutny pocatecni kapital. Prijem Zivnostnika je pouze zdanén neni
dale sniZen srazkovou dani. Zivnostnik nebo Zivnostnici maji vétsi
volnost ve svém rozhodovani a jsou samostatnéjsi. Cinnost pokud
bydlisté v Ceské Republice, presto miiZze podnikat na izemi CR.
Riziko spociva v tom, Ze pri pripadném problému ¢i zadluZeni spada
splaceni na jednoho Zivnostnika z tymu.

4, Hlavni zameér projektu

Nasim zamérem je poskytnout klidné misto pro obcCerstveni a
relaxaci a zprostredkovat domaci palacCinky za pristupné ceny. K
zaloZeni palaCinkarny nas vedl fakt, Ze mimo hlavni mésto jsou
takovéto podniky spiS vzacné. Cilova skupina je Siroky okruh lidi.
Nasim cilem je vytvorit si v okoli reputaci prijemného podniku a tim
si zridit pravidelnou klientelu.

V Plzni se nenachazi prilis palacinkaren. Nejvétsi konkurenci pro
nas bude Olala Café kavarna Plzen. Konkurenci pro nas také je



zacinajici projekt s podobnym zameérem tomu nasemu. Nasi
vyhodou je tradi¢ni francouzska receptura a nabidka z prirodnich
produktd.

5. Popis produktii/sluzby

Palac¢inkarna bude poskytovat nékolik druhti francouzskych
palacinek, stejné jako nabidku napojt. Podnik lze také vyuzit pro
studium ¢i odpocinek. Chceme hlavné nabidnout klidné prostredi s
nabidkou jednoduchého jidla z kvalitnich surovin.

Konkrétné pro zacatek nabidneme tti druhy sladnych a tfi druhy
slanych palacinek. Z napoju fairtrade kavu, bylinny ¢aje a na stolech
bude porad karafa s kohoutkovou vodou.

Na poli sluZeb, které poskytujeme, se velky konkurencni boj
nevede, proto také neplanujeme primarné expanzi. Pouze Upravy

v av/

bude mozné.

6. Prodejni a marketingova strategie

NemiuZeme zcela presné urcit poptavku. Je, ale pravda, Ze lidé
stale vyhledavaji prijemna mista k posezeni. Velka poptavka je takeé
po mistech, kde je zakaz koureni. Do budoucna doufame, Ze se nase
trzby se zvednou. ZaleZi na zakaznicich, jak oceni naSe sluzby a my
se budeme snaZit vyhovét jejich poptavce. Napr. rozsirovat
sortiment ¢i zprijemnovani mista k traveni volného ¢asu. Nasim
cilem neni velkoobchod s pala¢inkami nebo rozvazet je po okolnich
pekarnach. Chceme ziistat u rodinného podniku, vytvorit si
pravidelnou klientelu. Do budoucna bychom radi v palacinkarné
poradali literarni veCery ¢i mensi kulturni akce.

Nase sluzby jsou urceny vSem. Studentlim, starsim lidem. Protoze
se v palaCinkarné nebude koufit i rodi¢tim s détmi. Nas podnik se
bude nachazet v centru Plzné, tudiz predpokladame, Ze nas radi
navstivi lidé po praci, rano si lidé mohou zajit na kafe Ci se tu
studenti miZou ucit nebo stravit volny ¢as v klidném prostiedi.
Plzen je studentské a kulturni mésto. Nasi cilovou skupinou jsou
tudiZ studenty na Erasmu nebo cizinci. Kromé toho, Ze se zde lidé
miiZou najist a napit. Planujeme po otevieni palaCinkarny také
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nabidnou ceska i francouzska vina. Predpokladame, Ze z dlivodu
zakazu koureni se nase klientela vytribi.

NaSe palacinkova konkurence by mohla byt restaurace Olala Café
kavarna Plzen, ta vyrabi stejné jako my francouzské palacinky, ma
stalou klientelu a je v centru. Maji vétsi sortiment jak alkoholickych
tak nealkoholickych napojt. Je to vSak restaurace a nasSim zdmérem
je vytvoreni domaci atmosféry, misto kde si lidé sednou do pohovky,
stravi zde treba i nékolik hodin s knihou v ruce. Nasi vymecCnosti
jsou produkty vyrabéné v bio kvalité, koupené od okolnich farmar.

Hodlame se propagovat pomoci letackili roznasenych ru¢né po
blizkém okoli a stfedu Plzné. Pfimo na misté budou také vizitky.

7. Personalni zajisténi
Nas tym se sklada z péti lidi:
 Anna Houzvickova - koordinator a hlavni vedouci, acetnictvi
 Eliska Jiraskova - kucharka, uzavirani smluv s dodavateli
« Martina Egyedova - kucharka, propagace,
e Ludmila Houzvic¢kova - kucharka, Skoleni ostatnich zivnostnika,
dohled nad kvalitou vyrobku
« Johana Seclova - kuchaika, finan¢ni manazer, IT

Vsichni budouci zaméstnanci absolvovali stredni skolu, do
jednoho roku vSichni podstoupi kurz peceni palacinek ve Francii.
S postupem Casu si budou rozsirovat sortiment, Skoleni poté
zprostiedkuje Ludmila HouzZvickova, ktera bude stale navstévovat
kurzy peceni jak CR tak v zahrani¢i.

V naSem zajmu neni zvétSovani vyroby, tudiZ nemame do
budoucna zajem zvétSovat pocet zaméstnancl. Pouze bude-li
potreba, prijmeme jednoho Ci dva brigadniky.

8. Technické a prostorové zajisténi projektu

Dodavatelé

Dodavatelskou skupinu tvori do velké miry spolecnosti a farmy,
které se zabyvaji produkci bio potravin. Jejich pocCet, stejné jako
objem dodavek, se bude ménit vzdy dle potrebného materialu. Pro



zacatek pocitame s 140ti palaCinkami a 7 litri kavy i Caje za tyden.

Spolecnost bude nakupovat co nejkvalitnéjsi suroviny: mléko a
mlécné vyrobky, vejce, mouku, Cerstvou zeleninu a ovoce, cukrarske
vyrobky. Suroviny, které nebudeme odebirat od farmari, budeme
pravidelné nakupovat v blizké Makru.

Prostorové zajisténi

Budeme pracovat v prostoru v Plzni, na Krimické 104, pronajem
nas bude stat 13 000 mésicné. Velikost pronajaté nemovistosti je
66m*V pronajmu je zahrnuta i témér kompletné vybavena kuchyi.
Zbylé vybaveni dokoupime.

Piidorys nemovitosti:
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Fotky nemovistosti:

mixreality.




Uskladnéni

K pronajatym prostoram také patri sklep, kde se daji skladovat
dlouho trvanlyvé potraviny. K vybaveni kuchané také patri nékolik
lednicek,m které jsou k dispozice lehce kazicim se a Cerstvym
potravinam.

Propagace

Vzhledem k tomu, Ze se v naSem pripadé jedna o malou prodejnu
lokalniho vyznamu s omezenymi finan¢nimi prostredky na
propagaci, budeme k ni vyuzivat zejména vlastni propagacni
materialy a ustni doporuceni. VSechny nastroje propagace budou
obsahovat jednotné logo a samozrejmé nazev nasi palaCinkarny.

* Internetova prezentace - svou nabidku chceme propagovat na
vlastnich internetovych strankach. O jejich provoz se postarame
my.

 Vizitky - v prodejn budou k dispozici vizitky v pocatecnim
nakladu 250 ks, ktery se bude Ctyrikrat rocné opakovat.

* Vyvésni Stit - nade dvermi bude viset viditelny Stit s nasSim
logem.
DiileZita povoleni:

* Oznameni o zahajeni Cinnosti provozovani stravovacich sluzeb
(viz priloha 1)

- Malé provozovny s malym poctem zaméstnanci, kde se provadi
vyroba, priprava a zpracovani potravin, a kde se uplatnuji
postupy zaloZené na principech HACCP doloZenim podminek
spravné praxe. (viz priloha 2)



9. Harmonogram realizace projektu

Oblast 2015 2016 2017 2018
Finance Do zacatku Mald mzda Pokus o zvyseni Splaceni pljcky,
vyroby bychom zaméstnancd, mezd, splaceni zvyseni mezd
si pajcili 70 000,- | minusovy zisk pGjeky, zalatek
nebo se pokusily |(-500), splaceni navysovani zisku
o ziskanidotaci. | pgjeky
Vyroba Vyroba se bude Ustaleni vyroby, Zacatek roziireni Ustaleni rozsitreni
soustredit na rozsireni naplni sortimentu. Vice sortimentu.
vyrobu palacinek. palaCinek. Zacatek |druhd palaginek. Nakup
Sezonni livance. s varenim polivek. | PFidani francouzskych a
Prodej se bude cukrovinek. ceskych vin.
soustredit na
vyrobu 6 druh(
palacinek, 2 druha
kavy a 9 druhl
¢aja + cukrovinky.
Propagace Nase propagace Kazdé rocni Letaky, vizitky... Letaky, vizitky,
spociva v obdobi se bude Propagace na internetovy web,
roznaseni letakud ménit forma kulturnich akcich stala reklama v
se zakladnimi letakaq, vizitky v Plzni. centru Plzné
informacemi, z(stanou porad
vizitky, které stejné.
budou pfimo na
prodejné nebo v
partnerskych
prodejnach.
Budeme mit
webové stranky a,
vyvésni §tit na
domé.
Prodej Prodej v misté Prodej v misté Prodej v misté Prodej v misté
vyroby vyroby. Zmenseni  |vyroby vyroby (moZnost
kuchyné a pfemisténi do
zvétseni prostoru centra Plzné)
pro zakazniky.
Zameéstn- Nepoéitdme s Na prodejné se Pét lidi, ktefi se Mozné, 7e
-nci tim, Ze pfijmeme budou stfidat tfi boudou stfidat na | pfijmeme
nové lidi. lidé. Jeden ze prodejné. brigadnika.

Projekt rozjizdime
v tymu péti lidi.

Zivnostnikd bude
podstupovat
Skoleni v zahranici
v CR, 3kolit bude
zbyvajici koleglim.




10. Rozpocet projektu, financ¢ni naroky a zajisténi
projektu

Tvorba cen

Tvorba cen bude vychazet z podrobné kalkulace nakladii na
vyrobu a distribuci vyrobki. Ceny museji byt kalkulovany tak, aby
byl v priibéhu minimalné deseti let zajistén kladny cash flow tak,
aby podnik mohl splatit sviij ivér a zaroven zajiStoval obZivu svych
pracovniki. Vzhledem k dlirazu na kvalitu produktii je potreba, aby
ceny byly ze zacatku o néco vyssi. Podrobna ekonomicka analyza je
uvedena dale.

Pocatecni investice do projektu:

Piredmét Vstup Pribéh

Piijcka 70 000,- Nepredpokladame zadné
ptjcky.

Vybaveni 33 000,- 1 000,-

Platy 3500,- Primeérné zvySovani plati

Energie 8 300,- 8 300,-

Pojisténi Spada do najmu

Pronajem 13 000,- 13 000,-

Propagace 1523,- 1523,-

Suroviny 4 000,-

Rozpoéet propagace:

Tisk 500 ks letakiti a 250 ks vizitek - 1 523,-

(viz priloha 3)



11. Zavérecné shrnuti - SWOT analyza projektu

SWOT analyza:

Silné stranky

* NasSe produkty jsou vyrabény z kvalitnich surovin

* Prijemné prostiedi vhodné na uceni, schiizky, odpocinuti,
posezeni s prateli...

» KaZdy pul rok probiha odborné Skoleni nasich zaméstnanct

 Jako maly podnik se dokaZeme rychle prizptlisobit situacim, nebo
potiebam zakaznikl

Slabé stranky

* NasSe prodejna je umisténa na okraji mésta

* Nemame predchozi zkusenosti s podnikanim

» Cena nasSich produkti je vyssi, protoze jsou vyrabény z kvalitnich
a tedy i draZsich surovin

Prilezitost

* Vnasem okoli a Plzni je nizka konkurence. V centu mésta se
nachazi pouze jedna palacinkarna.

» ZvySujici se zadjem zdkaznikil o kvalitni suroviny a produkty.
PocCitame, Ze zakaznici si radi priplati za kvalitu vyrobku.

Hrozba

* Lokalita je vzdalena od stredu meésta a tedy i hlavniho méstského
ruchu

* Nachazi se v paneldkové zastavbé. Hrozi zde nezajem zakazniki z
jinych Casti mésta, nez prilehlich
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Vnitini prostredi Silné stranky

Slabé stranky

Kvalitni suroviny
Prostredi
Pribézné skoleni

zameéstnancud v oboru

Umisténi prodejny
ZkuSenosti s podnikanim
Vyssi cena

Zaméteni
Mlady personal
Prizplisobivost
Vnéjsi prostredi PrileZitosti Hrozby
Nizka konkurence Navstévnost
Zvysujici se zajem o Lokace
kvalitni vyrobky
Analyza SWOT Silné stranky Slabé stranky
Kvalitni suroviny Umisténi prodejny

- Prostredi Zkusenosti s podnikanim

°

2 Pribézneé Skoleni zaméstnancl v Vyssi cena

8 oboru

o

= Zaméreni

E Mlady personal

Pfizplsobivost

% Prilezitost

= Nizka konkurence

g_ Zwsuijici se zajem o kvalitni wrobky

20

Q

[

>
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PRILOHA 1

Hygienicka stanice mésta Plzen
Skrétova 15
303 22 Plzen Odd¢leni hygieny vyzivy pro Plzen .....

Oznameni
ve smyslu § 23 odst. 5 zdakona €. 258/2000 Sb. v platném znéni

o zahajeni / zméné-/ukencent: Cinnosti provozovani stravovacich sluzeb

Provozovatel potravindiského podniku provozujici stravovaci sluzbu:

Pravnicka osoba: obchodni firma: Pala¢inka na pohovce
IC
sidlo firmy: Kfimicka 104, Plzen

Fyzicka osoba : jméno: Eliska Jiraskova
IC o,
bydlisté: Tobrucka 713, Praha 6

Oznaceni provozovny:
nazev: Palac¢inka na pohovce
pfesna adresa: Kiimicka 104, Plzen
Predmdét ¢innosti™: obderstveni

Rozsah ¢innosti™™ palalinky

Datum zahajeni / zmény-/ukondeni ¢innosti : 5. 3. 2015
V Praze dne : 26.11.2014 Razitko a podpis: .....ooovvviiiiiii

Oznameni se zasila na pobo¢ky Hygienické stanice mésta Plzné dle sidla

provozovny
(viz KONTAKTY)

" - nehodici se Skrtnéte

" - napr. zavodni stravovani, nemocnicéni stravovani, socidalni sluzby, Skolni stravovani, menzy, vydejny,
restaurace, vycepy, bufety, obclerstveni, cateringové sluzby, stilé stanky, sezomni stanky, pojizdné a
prechodné prostory, automaty

" uvést typy pripravovanych pokrmii napr. teplé/studené kuchyné, cukrdrské vyrobky, zmrzliny,
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zchlazené pokrmy, apod.

PRILOHA 2

Malé provozovny s malym poctem zaméstnanci, kde se
provadi vyroba, priprava a zpracovani potravin, a kde se
uplatiiuji postupy zaloZené na principech HACCP doloZenim
podminek spravné praxe.

Provozovny, kde dochazi k vyrobé, priprave a zpracovani potravin
(kde nelze vyloucit zdsadni nebezpeci zdravotniho ohroZeni
spotrebitele), ale jde o provozovny s niZsi kapacitou vyroby a malym
poctem zaméstnanct, kde se poskytuji stravovaci sluzby v malém
rozsahu vyroby pokrmi (napft. tepla jidla, studené pokrmy,
cukrarské vyrobky apod.), nemusi zavadét kompletni HACCP, ale
musi analyzou nebezpeci doloZit ovladani uplatnénim postupti
spravné hygienické praxe.

Postupy spravné praxe musi podle konkrétnich podminek v
provozovné zahrnout:

* splnéni nezbytnych poZadavki
* poZadavky pro suroviny

* predem stanovené Kkritické kontrolni body v priprave, vyrobé a
zpracovani potravin, kde jsou identifikovana rizika a stanoveny
zvlastni poZadavky na kontrolu:

* hygienicka bezpeCnostni opatreni, ktera musi byt ucinéna pri
manipulaci s rizikovymi a rychle se kazicimi vyrobky (napt.
polotovary)

e propracovanéjsi opatreni v pripadé potravin pripravenych pro
vysoce citlivou skupinu spotiebitelii (napt. déti, starsi osoby atd.)

* vedeni zaznamu

Prohlaseni o splnéni bezpodminecné nutnych pozadavkii

PoZadavek Forma splnéni, odkaz na postup

13



Ohlaseni provozovny prislusné
krajské hygienické stanici

Provedeno v roce: 2014

PoZzadavky na suroviny

Suroviny nakupujeme pouze u
ovérenych dodavatelil. VétSina surovin je
nakupovana v bio kvalitou. Nevarime z
polotovari.

Seznam sortimentu a dodavateli
vyplyva z dodacich listii a faktur.

PoZadavky na bezpecné zachazeni s
potravinami

VeSkery dodavany sortiment je privaZen
vozidly dodavatelt.

Pri prejimce je vZdy kontrolovan stav
dodaného zboZi, neporusenost obalfi, a
smyslové charakteristiky.

Dodrzovani teplotnich retézcti,
zabranéni krizeni

v provozovnach, dodrzZovani
technologickych postupti apod.

V provozovné jsou tato chladici a mrazici
zafizeni:

Mrazak na balené mrazené vyrobky
(maliny, boruvky...)

chladnicka na syry, vajicka, mléko, maslo
Kontrola teploty v chladnickach a
mrazni¢kach se provadi denné na
teplomérech.

Zjisténé zavady na zafizeni se okamzité resi
privolanim smluvniho odborného servisu.
Potraviny vystavené.

Bezpecné nakladani s odpadem

V provozovné vzhledem k prodavanému
sortimentu prakticky nevznika
vyznamny odpadu. Odpad je likvidovan
do popelnic.

Bezpecné postupy regulace Skudcii

DDD provadi podle potieby smluvni
firma

Sanitacni opatieni (CiSténi a
desinfekce)

Uklid a sanitace se provadi dle
uklidového a sanitacniho radu.

Zajisténi kvality vody

Provozovna je napojena na verejny
vodovodni rad.

Dodrzovani osobni hygieny

Pracovnici pouzivaji Cisté pracovni
odévy, byli pouceni o nutnosti si vZdy
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pred zacatkem prace a dle potieby
pribézné myt ruce mydlem pod tekouci
teplou vodou, zvlasté po pouziti
zachodu. DodrZovani osobni hygieny se
namatkové kontroluje.

Skoleni personalu

Skoleni personalu z hygienického
minima je soucasti pracovnich porad,
které probihaji 2x rocné. Téma Skoleni
bude

zaznamenano v zapisu z porady, ucast
pracovnikl bude doloZena prezenc¢ni
listinou.

Identifikace provozovny

Provozovatel:

Palacinka na pohovce

Adresa:

Krimicka 114, Plzen

Oblast cinnosti:

Palacinkarna s nabidkou teplych jidel,
studenych i teplych napojt.

Priimérny objem vyroby:

20 palacinek, 10 kafi, 5 ¢aji

Sortiment: 3 sladké a 3 slané palacinky, napoje (viz
jidelni listek - priloha 3)
Pocet zaméstnancii: 5 (vedouci, 2 lidé v provoze, 1 ¢lovék v

kuchyni, Skolitel)

Pirehled pripravovanych podavanych pokrmii/vyrobkii

Skupiny pokrmii a jejich
charakteristika:

Tepla hotova jidla z bio potravin,
cukrovinky

Urceni vyrobku:

spotrebitel

PouZivané rizikové suroviny:

mléko a mlé¢né vyrobky
vejce
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cerstva zelenina a ovoce
mrazené ovoce
cukrarské vyrobky
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Pouzivani technické postupy:

vareni
peceni
smazeni

Pouzivana technologicka zarizeni:

plynovy sporak
kavovar

varna konvice
lednice

Dodavatelé pouzivanych potravin:

Pi{jem zbozi zpravidla od dodavateli
(dodavka na misto), obcas nakup a
vlastni doprava

Zptisob pouZziti:

Pouze konzumace na misté

Doba spoti‘eby, skladovaci podminky:

ihned, sklep a lednicky

Expedice:

Tepla hotova jidla od 8,00 do 17,00
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PRILOHA 3
JIDELNI LISTEK
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